Schmand

250g Mehl A
1259 Zucker

1 PK. Vanillezucker
1259 Butter

1 Ei

2 Teel. Backpulver J

Murbeteig, damit die Backfoanskleiden

Y

1 Pk. Vanillepudding nach Anleitung kochenunter riihren abkihlen

2 Becher Schmand unterrihren in den Pudding

Masse auf Mirbeteig in Backform

2 Dosen Mandarinen abschutten und Saft aufheben

Mandarinen auf die Masse legen und bei 180°C Qlheterhitze 60 Minuten backen.
Nach abkuhlen, klarer Guss oben draut/s Liter vom Mandarinensaft. Braucht kein
Zucker mehr.




